STRESZCZENIE

Przedstawiona rozprawa doktorska pt. ,, Badanie wilasciwosci roztworow wybranych
surfaktantow niejonowych oraz ich mieszanin 7 kwercetyng i rutyng’” stanowi cykl o$miu
spojnie powigzanych tematycznie oryginalnych prac badawczych opublikowanych
w czasopismach naukowych z listy Ministerstwa Edukacji i Nauki (MEIN) [D1-D8].

Tematyka cyklu pracy doktorskiej obejmuje badanie wlasciwosci adsorpcyjnych
I objetosciowych dwoch surfaktantow niejonowych, Tritonu X-114 (TX114) i Tweenu 80
(T80) w $rodowisku wodnym oraz alkoholowym bez i w obecnosci flawonoidow w szerokim
zakresie stezenia surfaktantow i1 roznych temperaturach. Zastosowane w badaniach flawonoidy
to nalezace do grupy flawonoli kwercetyna (Q) i jej glikozyd, rutyna (Ru). Mimo licznych
badan zainteresowanie wymienionymi flawonoidami nie stabnie ze wzgledu na ich szerokie
zastosowanie w medycynie czy w wielu galeziach przemyshi. Jednym z problemow
napotykanych przy ich wykorzystywaniu jest niewielka rozpuszczalnos¢ flawonoidoéw
W wodzie i problemy zwigzane z ich ekstrakcja, transportem i dawkowaniem np. w postaci
lekéw czy suplementow. Stosunkowo nowym rozwigzaniem jest zastosowanie zwigzkow
powierzchniowo czynnych (surfaktantow) np. do ekstrakcji aktywnych sktadnikow
pochodzenia roslinnego o duzym stezeniu. Dobor odpowiedniego surfaktantu jest zatem
pierwszym krokiem do znalezienia optymalnych warunkow do np. solubilizacji kwercetyny
i rutyny w roztworach micelarnych. Pomimo tego, ze TX114 i T80 sg od lat stosowane np.
w procesach ekstrakcji (TX114), emulgacji (T80), to w literaturze wystepuja sprzeczne
informacje na temat ich podstawowych wtasciwosci. W zwigzku z tym w pierwszej kolejnosci
okreslono parametry fizykochemiczne TX114 1 T80, a takze Q 1 Ru na podstawie pomiaréw
napiecia powierzchniowego ich wodnych roztworéw. Stosujac pomiary gestosci, lepkosci,
predkosci dzwigku czy wspotczynnika zalamania $wiatta, a takze zarejestrowane widma
emisyjne pirenu okreslono termodynamiczne parametry procesu micelizacji wybranych
surfaktantow. Wtasciwosci kwercetyny 1 rutyny w roztworach alkoholowych poddano Scistej
termodynamicznej analizie i porownano z wlasciwosciami w roztworach wodnych oraz
Z dodatkiem surfaktantu. Zalezny od stopnia hydratacji flawonoidéw 1 surfaktantéw stan
rownowagi flawonoidow w roztworach micelarnych okre§lono migdzy innymi na podstawie
analizy widm UV-Vis i spektrofluorymetrycznych, pomiaréow predkosci dzwieku czy lepkosci.
Analiza taka pozwolita na pordwnanie wtasciwosci powstatych agregatow z wlasciwosciami
hydratacyjnymi i solwatacyjnymi surfaktantow i flawonoidow w $rodowisku wodnym

i alkoholowym. Stan réwnowagi pomigdzy roztworem monomerycznym a micelarnym



poddano Scislej analizie termodynamicznej w oparciu o otrzymane rezultaty. Zaproponowano
mechanizm oddziatywan czasteczek wody i alkoholu z flawonoidami w procesie ich adsorpcji
na granicy faz woda—powietrze. Wykazano takze mi¢dzy innymi, ze zdolno$¢ flawonoidow do
penetracji w micelach jest wieksza niz do adsorpcji na granicy faz roztwor—powietrze, co ma
to duze praktyczne znaczenie np. w potencjalnym zastosowaniu badanych surfaktantow

w procesie ekstrakcji.



