Einen Kaffee, bitte!

- t0 najczgsciej wypowiadane zdanie w Wiedniu, miescie, w ktérym jedng z najwigkszych
atrakcji - zaraz po Katedrze Swietego Szczepana - sa kawiarnie znajdujace si¢ niemal na
kazdym rogu, poniewaz wiedenskie kawiarnie sa czym$ wigcej niz tylko miejscem

przeznaczonym do picia kawy, a kawa w tym miejscu jest czyms$ wigcej niz tylko napojem.

Historia wiedenskich kawiarni i tradycji picia kawy siega roku 1683, w ktérym miato miejsce
historyczne wydarzenie zwane ,,Odsiecza Wiedenska’’. Wedhug legendarnych przekazow
pierwsza kawiarnia powstata po obl¢zeniu miasta przez Turkoéw i przybyciu z odsieczg Jana
I11 Sobieskiego. Doszto do tego w niespodziewanych okolicznosciach. Turcy wycofujacy sie
w pospiechu z miasta pozostawili wszystko, tacznie z workami zawierajagcymi zielonkawe
ziarno, ktore poczatkowo mylnie zostato uznane za karme dla wielbtadow. Polski handlowiec,
Jerzy Franciszek Kulczycki, zajmujacy si¢ wczesniej dziatalno$cia wywiadowczg, znat
przeznaczenie ziaren, poprosit wigc wladze miasta 0 wydanie nasion, a niedtugo potem
otworzyt na ulicy Domgasse pierwsza kawiarni¢ w Wiedniu. W ten sposob Polak stat sig¢

prekursorem wiedenskiej atrakcji.

Poczatki byly jednak trudne. Wiedenczycy nie zachwycili si¢ czarnym, gorzkim napojem,
przygotowywanym wczesniej przez Turkéw dla zolnierzy, aby zapewni¢ im dobrg kondycje
fizyczng i trzezwos¢. Ale wihasciciel pierwszej wiedenskiej kawiarni poradzit sobie i z tym
problemem, kiedy wpadt na genialny pomyst dostadzania kawy miodem i mlekiem. Od tego
czasu Kulczycki nazywany jest ojcem kawy z mlekiem, ktora poczatkowo miata by¢ podawana

z ciasteczkami w ksztalcie potksigzyca, na pamiatke pochodzenia ziaren kawy.

Od XVIII wieku wiedenskie kawiarnie uznawane sg za instytucje odgrywajaca wazng funkcje
w tradycji 1 kulturze, a w roku 2011 zostaty wpisane na list¢ UNESCO jako niematerialne
dziedzictwo kulturowe Austrii. Wiedenskie kawiarnie staty si¢ wigc kultowym miejscem, w
ktorym gos¢, nie klient, moze godzinami, nawet samotnie, przesiadywac, delektujac si¢
filizanka kawy, do ktérej podawana jest szklanka wody, poniewaz wiedenczycy uwazaja, ze

kawa wzmaga pragnienie. Gdy nasz pobyt si¢ przedtuza podana zostaje nam kolejna szklanka

4 B 41§ wody do kolejnej filizanki kawy, gdyz obstuga kawiarni dba

| /7" doskonale, abysmy czuli si¢ komfortowo.

J Statystyki mowia, ze 75% Wiedenczykow odwiedza
,_(,\»J‘f | kawiarnie raz w miesigcu, a 8% mieszkaficow miasta

przychodzi tam codziennie, i dla nich wizyta w kawiarni jest



pewnego rodzaju rytuatem. W kawiarni mozna czyta¢ gazety, ktore sa obowigzkowym
elementem wyposazenia tego miejsca. Niektorzy przychodzg do kawiarni, aby spotkac si¢ z

przyjaciotmi, podyskutowaé, pogra¢ w szachy albo karty lub po prostu popracowac.

Styl 1 wystroj wiedenskich kawiarni jest zréznicowany, od
stylowych, klasycznych do nowoczesnych a nawet
8 futurystycznych. Klasycznym elementem  wystroju
wnetrza sg krzesta Michaela Thoneta oraz stoliki z
marmurowymi blatami. We wszystkich tradycyjnych
kawiarniach  panuje  lekki  pélmrok, wywotany

nastrojowym oswietleniem. Pobyt tam umila lecaca w tle

muzyka.

Kawiarnie wiedenskie sg nierozerwalnie zwigzane z wydarzeniami kulturalnymi, takimi jak
kameralne koncerty czy wieczorki literackie. Zawsze byty ulubionym miejscem spotkan
artystow, poetow, politykow czy dziennikarzy. Wielu spedzato tam niemal cate dnie, a
niektorzy nawet tworzyli swoje dzieta. W kawiarni Karl Kraus stworzyt swoje czasopismo
,,Die Fackel”, Arthur Schnitzler, Friedrich Torberg oraz Egon Erwin Kisch pisali swoje
opowiadania, nowele, powiesci czy sztuki teatralne, a Alfred Polgar thtumaczyt rozne dzieta
literackie. Kawiarnie byly miejscem do tego stopnia utozsamiane z tworczo$cig pisarzy, ze

powstatl nurt zwany pisarstwem kawiarnianym.

W latach 50 ubiegtego wieku zainteresowanie kawiarniami wiedenskimi spadio na rzecz
kawiarni w tzw. stylu wtoskim. Jednak uroczystosci zwigzane z 300-ng rocznicg Odsieczy
Wiedenskiej oraz 300-n3g rocznica powstania pierwszej kawiarni przelamaly ten trend i
przywrocity wiedenskim kawiarniom ich dawng $wietnos$¢ i1 popularno$¢ do tego stopnia, 1z
nawet w Londynie zaczely powstawac lokale wzorowane na wiedenskich kawiarniach: The

Wolseley czy The Delaunay.

W wiedenskich kawiarniach mozemy wypi¢ nie tylko dobra kawe, ale réwniez w zwyczaju
jest skosztowac¢ specjatlow austriackiego cukiernictwa. Sg to migdzy innymi ostawione
Apfelstrudel, Punschkropfen, czyli ciasto rumowe albo Linzer Torte, czyli krucha tarta
orzechowo-owocowa oraz wiele innych przysmakow. Ich rodzaj jest zalezny od specyfiki
kawiarni, ale oferta podstawowych specjatéw kawowych w kazdym lokalu jest podobna.
Dlatego wybierajgc si¢ na wycieczke do ktorejs z wiedenskich kawiarni warto pamigtac te Kilka

nazw: Kleiner/GroBer Brauner to filizanka czarnej kawy; kleiner/gro8er Mocca to mocna kawa



parzona z ziaren mokka; Melange to kawa z mlekiem, Verldngerter to kawa podobna do
Brauner, ale parzona z wigkszg ilo$cig wody; Einspéanner to kawa parzona z ziaren mokka z
bita $mietang, a Cappuccino to kawa parzona na bazie kawy Verldngerter z dodatkiem bitej

$mietany. Oczywiscie nie mozna zapomnie¢ o tradycyjnej Cafe Latte.

W najbardziej znanych wiedenskich kawiarniach mozemy
skosztowa¢ wybitnych specjatow cukierniczych. W Kawiarni
Schachera, bedacej czgscig hotelu pod ta samg nazwg, na

Philharmonikerstrae, do kawy mozemy zje$¢ stynny Tort

Sachera, czyli czekoladowe ciasto wypelionego nadzieniem
morelowym i oblane czekolada deserowa, wymyslonym przez

cukiernika Sachera w 1832 roku dla ksigcia Metternicha.

Kolejnym punktem wartym odwiedzenia jest Kawiarnia Schwarzenberg, jedna z najstarszych
kawiarni, znajdujacych si¢ przy historycznej ulicy Ringstrasse, ktorej wngtrze zostato niemal
niezmienione od 1861 roku. W tej kawiarni mozna skosztowaé wySmienitego tortu
marcepanowego. Nastepnie na naszej mapie nie mozemy poming¢ kawiarni Demel, ktora jest
bardziej stynie ze swoich wyrobow cukierniczych niz kawy. Podobno sama cesarzowa Sissi
jadta pochodzacy stad sorbet fiotkowy. Kawiarnia Landtmann, znajdujaca si¢ na ulicy
Universitdtsring, jest jedng z najbardziej eleganckich kawiarni Wiednia, byta ulubionym
lokalem Sigmunda Freuda. Jej specjatem jest ciasto czekoladowo-wisniowe nazywane

Edelweistortchen.

Kolejnymi kawiarniami wartymi odwiedzenia sag dwa kultowe lokale zalozone przez
matzenstwo Hawelka, tj. Café Alt Wien oraz Café Hawelka. Niepowtarzalng cechg tego
drugiego lokalu byt fakt, ze w drzwiach wital gosci sam Leopold Hawelka. Zatozyciel
kawiarni, ktory zawsze powtarzat: [ wdr net der Hawelka ohne mei Frau ... — Nie bylbym
Hawelka bez mojej zony..., zmart w roku 2011 w wieku 100 lat. Do dzisiaj w kawiarniach
rodziny Hawelka mozna kosztowa¢ drozdzowe buteczki, stynne Buchteln (Buchty), wyrabiane

wedtug oryginalnej receptury wtascicielki.

Jednak niezaleznie od tego, do ktorej z kawiarni si¢ wybierzemy, niezapomniane smaki i
zapachy zawladnat naszymi sercami, a Wieden pozostanie na zawsze waznym punktem na

mapie wakacyjnych podrozy.

Kamila Kowalczyk






