Pieczenie chleba

Wieczorem rozczyniato sie, zakwasi¢ sie musialo, rosto. Zamiesito sie i przykryto biatym
obruskim, do pieca dziesie¢, dwanascie polan i to sie tak uktadato i sie podpalato od tytu, bo z
przodu sie nie uda, i ptomie szto w czelusé, i dym szed, i tak sie palito na ten chleb, i jak mniato
sie dopalaé, z dziezy na topatke i na lisciach debowych bardzo dobry chleb. Kiadto sie na
Iniano, czysto, biato, mokro Scierke, brato sie z dziezy chleb, moczyto rece i juz wyrobié
bochenek i potozyc¢ na te sciereczke i musial wyrosngc do petna, juz jak podros, rozgartato sie
wegle kociubo po catym piecu, bo musiaf sie trzon napali¢, jak polezy przesuwalo sie szyberek,
i to kociubo wygartato sie wegle do czysciutka, i jeszcze robito sie pomiotlo, ktore byto z szmaty
mokrej, ze Scierek starych, dobrze sie na kiju owigzato i tym pomiottem wymietli piec. Stawiato
sie topate, Zar do chleba, rozgartalo sie na te i na te strone, na topatke debowe listki i
wywracalto sie chleb, bardzo tadnie sie wywracatl i te sciereczke zdejmowato, ona odstawata,
robito sie znak krzyza na pierwszej bulce, zegnato sie, troche wodo pomoczylo i na caty piec
tego chleba nasadzito. Podgartato sie wegle, jak bardzo mato napalone, a jak duzo wegla to
ich zgartalo sie, rzucato sie pod komin, drzwiczki byly otwarte, jak byto napalone zapach byt
na droge, mniejsza butka czterdziesci minut, wigksza godzine (Ortel Krolewski, powiat bialski,

kobieta lat 76 — tekst z archiwum kierownika grantu, zapisany w roku 2000).
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