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Dział Zamówień Publicznych

Zespół Zamówień Publicznych
Oznaczenie sprawy: PU/05-2017/DOP-p
Zaproszenie do składania ofert na:
zapewnienie całodziennego wyżywienia dla uczestników Lata Polonijnego 2017.
1. Zamawiający:
Uniwersytet Marii Curie-Skłodowskiej w Lublinie, plac Marii Curie-Skłodowskiej 5; 20-031 Lublin,
strona: www.umcs.pl, email: zampubl@umcs.lublin.pl, godziny urzędowania: 7:15 ÷ 15:15.

2. Tryb udzielenia zamówienia:
Postępowanie prowadzone jest na podstawie art. 4 pkt 8 ustawy z dnia 29 stycznia 2004r. Prawo zamówień publicznych (Dz. U. z 2015r., poz. 2164 z późniejszymi zmianami) oraz zgodnie z Zarządzeniem nr 21/2014 Rektora Uniwersytetu Marii Curie-Skłodowskiej w Lublinie z dnia 16 kwietnia 2014r.
3. Przedmiot zamówienia:
1) świadczenie usługi polegającej na zapewnieniu całodziennego wyżywienia w terminie od 10 do 30 lipca 2017r. (tj.: 21 dni) dla uczestników Lata Polonijnego 2017, organizowanego przez Centrum Języka i Kultury Polskiej dla Polonii i Cudzoziemców UMCS w Lublinie. Szczegółowy opis przedmiotu zamówienia zawarty jest w załączniku nr 2 do zaproszenia.

2) określenie przedmiotu za pomocą kodu CPV: 55300000–3 – usługi restauracyjne i dotyczące podawania posiłków.
4. Osoby upoważnione do kontaktu:
1) sprawy merytoryczne: dr hab. Agata Małyska tel.: 81 537-28-77; 608-669-096,
2) sprawy formalne: mgr inż. Marek Drewienkowski, tel. 81 537-59-65, email: zampubl@umcs.lublin.pl.
5. Termin wykonania zamówienia: w okresie od 10 do 30 lipca 2017r. (21 dni kalendarzowych).

6. Termin związania ofertą: okres związania ofertą wynosi 15 dni licząc od upływu terminu składania ofert.
7. Opis sposobu przygotowania oferty:

1) Ofertę należy sporządzić zgodnie z wzorcowym formularzem oferty stanowiącym załącznik nr 1 do zaproszenia.

2) Oferta musi być złożona w formie pisemnej oraz winna być podpisana przez osobę (osoby) uprawnione do występowania w imieniu Wykonawcy (do oferty winno być dołączone pełnomocnictwo, zgodnie z wymaganiami Kodeksu cywilnego). Wszystkie załączniki do oferty, stanowiące oświadczenia powinny być również podpisane przez upoważnionego przedstawiciela. Zakres reprezentacji przedsiębiorcy musi wynikać z dokumentów rejestrowych lub ewidencyjnych (w szczególności z odpisu właściwego rejestru lub z centralnej ewidencji i informacji o działalności gospodarczej), przedstawionych wraz z ofertą przez Wykonawcę.

3) Wszystkie strony oferty, a także miejsca, w których Wykonawca naniósł zmiany, winny być parafowane przez osobę podpisującą ofertę.

4) Wykonawca winien zamieścić ofertę w kopercie lub innym opakowaniu, szczelnie zamkniętym, które będzie zaadresowane na Zamawiającego i będzie posiadać oznaczenia: „Oferta w postępowaniu na zapewnienie całodziennego wyżywienia dla uczestników Lata Polonijnego 2017, oznaczenie sprawy: PU/05-2017/DOP-p”. „Nie otwierać przed dniem 30.05.2017r. godz. 12:00" oraz nazwę i adres lub pieczęć firmową Wykonawcy.
5) Cena podana w ofercie winna obejmować wszystkie koszty i opłaty, jakie powstaną w związku z wykonaniem zamówienia oraz z warunkami i wymaganiami stawianymi przez Zamawiającego. Koszty opracowania i złożenia oferty ponosi Wykonawca. Wykonawca może złożyć w prowadzonym postępowaniu wyłącznie jedną ofertę.
8. Miejsce i termin składania ofert:

1) Ofertę należy złożyć w siedzibie Zamawiającego: Uniwersytet Marii Curie-Skłodowskiej w Lublinie, plac Marii Curie-Skłodowskiej 5; 20-031 Lublin, pokój nr 1201, w terminie do dnia: 30.05.2017r. do godz. 12:00.

2) Oferty przesłane po terminie nie będą rozpatrywane.
3) Wykonawca może przed upływem terminu składanie ofert zmienić lub wycofać swoją ofertę.
4) O wyniku postępowania Zamawiający poinformuje Wykonawców, którzy złożyli oferty.

9. Kryteria oceny ofert.

1) Kryterium wyboru oferty jest cena brutto za realizację zamówienia (cena – 100%).
2) Ofertą najkorzystniejszą będzie oferta z najniższą ceną, spełniającą wymagania Zamawiającego.

10. Zawarcie umowy:
1) Zamawiający zawrze umowę według wzoru zawartego w Załączniku nr 3 z Wykonawcą, który złożył najkorzystniejszą ofertę.

2) Jeżeli Wykonawca, którego oferta została wybrana, uchyla się od zawarcia umowy w sprawie zamówienia, Zamawiający może wybrać ofertę najkorzystniejszą spośród pozostałych ofert.

11. Nieudzielenie zamówienia: Zamawiający zastrzega sobie możliwość nieudzielenie zamówienia.

12. W sprawach nieuregulowanych zaproszeniem stosuje się obowiązujące przepisy Kodeksu cywilnego.

13. Załączniki:

1) załącznik nr 1 – formularz ofertowy,

2) załącznik nr 2 – opis przedmiotu zamówienia,

3) załącznik nr 3 – wzór umowy.
Zatwierdzam
P R O R E K T O R

Lublin, dnia 2017.05.19
dr hab. Alina Orłowska, prof. nadzw.
	pl. Marii Curie-Skłodowskiej 5, 20-031 Lublin

tel/ fax: +48 81 537 53 84, +48 81 537 59 65,

www.umcs.pl, email: zampubl@umcs.lublin.pl
	NIP: 712-010-36-92

REGON: 000001353


Załącznik nr 1 do Zaproszenia

Formularz ofertowy
Wykonawca:

…………………………………………………………………………………………………………………

(pełna nazwa/firma, adres )

reprezentowany przez:
…………………………………………………………………………………………………………………

(imię, nazwisko, stanowisko/podstawa do reprezentacji)

tel., faks, adres email:
..........................................................................................................................................................
w odpowiedzi na zaproszenie do składania ofert na: „Zapewnienie całodziennego wyżywienia dla uczestników Lata Polonijnego 2017” (oznaczenie sprawy: PU/05-2017/DOP-p), składamy niniejszą ofertę.
1. Oświadczam, że zapoznałem się z zaproszeniem i nie wnoszę do niego zastrzeżeń oraz zdobyłem konieczne informacje potrzebne do właściwego wykonania zamówienia.

2. Oferuję wykonanie zamówienia w pełnym rzeczowym zakresie, zgodnie z wymaganiami w zakresie przedmiotu zamówienia oraz w terminie określonym w zaproszeniu, za łączną cenę brutto:
………………………................. PLN (wartość z poniższej tabeli będąca sumą wierszy od 1 do 4 kolumny „e”).
	L.p.
	Rodzaj posiłku
	Maksymalna przewidywana

ilość jednostkowych posiłków,
w okresie świadczenia usługi
	Cena jednostkowa brutto

za 1 posiłek dla 1 osoby
	Łączna cena brutto

(kolumna „c” x „d”)

	a
	b
	c
	d
	e

	1
	śniadanie
	2 470
	
	

	2
	obiad
	2 470
	
	

	3
	kolacja
	2 230
	
	

	4
	uroczysta kolacja (10 i 30 lipca)
	   320
	
	

	5
	uroczysta kolacja (26 lipca)
	    30
	
	

	Razem (suma wierszy od 1 do 4 kolumny „e”):
	


3. Oświadczam, że w przypadku wybrania mojej oferty, usługa będąca przedmiotem zamówienia świadczona będzie w obiekcie:

1) ................................................................................................................................................ (nazwa i adres obiektu), posiadającym salę z klimatyzacją lub nawiewem oraz nagłośnieniem, sceną i barkiem,
2) znajdującym się w odległości ..........................m (nie większa niż 1 300m) od miejsca zakwaterowania uczestników, tj.: od DS. „Femina” ul. Langiewicza 20 albo DS. „Babilon” ul. Radziszewskiego 17 (miasteczko akademickie UMCS w Lublinie). Odległość mierzona trasą pieszego wg „Google maps” na stronie internetowej: https://www.google.pl/maps.
4. Oświadczam, że zawarty w zaproszeniu projekt umowy został przeze mnie zaakceptowany i zobowiązuję się w przypadku wybrania mojej oferty do zawarcia umowy na wymienionych w niej warunkach w miejscu i terminie wyznaczonym przez Zamawiającego.

5. Uważam się za związanego niniejszą ofertą przez okres 15 dni od upływu terminu do składania ofert.

6. Załącznikami do niniejszego formularza stanowiącymi integralną część oferty są:

1) pełnomocnictwo *;

2) odpisy rejestrowe lub ewidencyjne: KRS / CEIDG / inny ........... *;
3) ……………………………

………………………………..

…………………………………………

…………………………………………………..

(miejscowość, data)

(pieczęć firmowa Wykonawcy)

(podpis, pieczątka imienna osoby upoważnionej
do składania oświadczeń woli w imieniu Wykonawcy)

* niepotrzebne skreślić

Załącznik nr 2 do Zaproszenia

Dotyczy postępowania na zapewnienie całodziennego wyżywienia dla uczestników Lata Polonijnego 2017 (oznaczenie sprawy: PU/05-2017/DOP-p).

Opis przedmiotu zamówienia.
1. Przedmiotem zamówienia jest świadczenie usługi polegającej na zapewnieniu całodziennego wyżywienia w terminie od 10 lipca do 30 lipca 2017r. (tj.: 21 dni) dla uczestników Lata Polonijnego 2017, organizowanego przez Centrum Języka i Kultury Polskiej dla Polonii i Cudzoziemców UMCS w Lublinie.

2. Zamawiający szacuje, iż w ciągu 3 tygodni trwania kursów, z posiłków może korzystać maksymalnie 130 osób dziennie, tj.:

1) 110 osób w okresie od 10.07.2017r. do 30.07.2017r. włącznie (21 dni),

2) i dodatkowo 20 osób od okresie od 19.07.2017r. do 26.07.2017r. (8 dni),

przy czym liczba uczestników może być zmienna (może ulec zmniejszeniu).
3. Zamawiający wymaga, aby wydawanie posiłków odbywało się w następujących godzinach, tj.:
1) śniadanie:
godz. 07.30 ÷ 08.45,

2) obiad:

godz. 13.30 ÷ 15.30,

3) kolacja:

godz. 18.00 ÷ 19.30.

4. Zamawiający wymaga, aby każda uroczysta kolacja:

1) dla maksymalnie 160 osób, tj.: podczas Inauguracji i na zakończenie Lata Polonijnego (2 terminy),

2) dla maksymalnie 30 osób, tj.: w dniu 26.07.2017r. (1 termin),

zorganizowane były w jednej sali z klimatyzacją lub nawiewem oraz nagłośnieniem i sceną, z zastrzeżeniem pkt 9 ppkt 1).

5. Zamawiający zastrzega sobie możliwość zmniejszenia zamówienia, informując o tym Wykonawcę z minimum
24-godzinnym wyprzedzeniem, a Wykonawca nie będzie wnosił żadnych roszczeń z tego tytułu.

6. Rozliczenie nastąpi zgodnie z rzeczywistym wykonaniem przedmiotu zamówienia. Ceny jednostkowe zaoferowane przez Wykonawcę w ofercie nie ulegną podwyższeniu przez cały czas obowiązywania umowy.

7. Zamawiający zastrzega sobie możliwość zmiany godzin wydawania poszczególnych posiłków w zależności od potrzeb, o czym każdorazowo powiadomi Wykonawcę z wyprzedzeniem minimum 24-godzinnym.

8. Zamawiający zastrzega sobie prawo do zamiany posiłku na suchy prowiant lub rezygnacji z posiłku w dniach wycieczek.

9. W ramach zamówienia Wykonawca jest zobowiązany do:

1) zapewnienia lokalu restauracyjnego, z klimatyzacją lub nawiewem i sceną, w odległości nie większej niż 1300m od miejsca zakwaterowania uczestników, tj.: DS. „Femina” ul. Langiewicza 20 albo DS. „Babilon” ul. Radziszewskiego 17 (miasteczko akademickie UMCS w Lublinie),

2)  wydawania posiłków jednocześnie dla wszystkich uczestników – 130 osób (uroczysta kolacja dla 160 osób), przy czym w czasie realizacji zamówienia, miejsce świadczenia usługi obligatoryjnie musi zostać zamknięte dla osób postronnych (wyłączność na czas wydawania posiłków).
3)  przygotowywania posiłków w miejscu świadczenia usługi (potrawy nie mogą być dowożone z zewnątrz),

4) zapewnienia obsługi w liczbie 1 osoba na 30 osób stołujących się,

5) świadczenia usług wyłącznie przy użyciu produktów świeżych i produktów spełniających normy jakości produktów spożywczych,

6) świadczenia usług na zastawie porcelanowej lub porcelitowej, z użyciem sztućców metalowych ze stali nierdzewnej, szklanek do napojów, dzbanków szklanych, utrzymywanych w czystości (wyparzanie), w czasie kolacji podczas inauguracji i zakończenia kursów dodatkowo na obrusach materiałowych i z obsługa kelnerską,

7) estetycznego podawania produktów, z zachowaniem czystości i higieny,

8) przestrzegania obowiązujących przepisów i norm w zakresie funkcjonowania zakładów żywienia zbiorowego, w szczególności: ustawy z dnia 25 sierpnia 2006r. o bezpieczeństwie żywności i żywienia (tekst jednolity Dz. U. z 2017r. poz. 149) i rozporządzenia (WE) Nr 852/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 29 kwietnia 2004r. w sprawie higieny środków spożywczych (Dz. U. UE z 2004r. L 139/1 z późniejszymi zmianami), wraz z aktami wykonawczymi do nich,

9) przestrzegania przepisów prawnych w zakresie pomieszczeń higieniczno-sanitarnych przeznaczonych dla klientów zakładów żywienia zbiorowego, tj.: rozporządzenia Ministra Infrastruktury z dnia 12 kwietnia 2002r. w sprawie warunków technicznych, jakim powinny odpowiadać budynki i ich usytuowanie (Dz. U. z 2015r. poz. 1422),

10) prowadzenia dokumentacji obejmującej: kalkulację ilości wydawanych posiłków, jadłospisy dzienne z gramaturą, zestawienia zbiorcze za okres żywienia. Sposób kalkulacji strony ustalą przed rozpoczęciem świadczenia usługi,

11) udostępnienie uczestnikom Lata Polonijnego barku w godzinach popołudniowych (zakupy artykułów dostępnych w barku dokonywane na koszt uczestników).

12) wszystkie posiłki wydawane w porcjach dla każdego uczestnika na śniadanie, obiad i kolację,

13) bez ograniczeń chleb, dżem, zupa, kawa, herbata, kompot, woda, sok.

10. Zamawiający zastrzega sobie prawo kontroli jakości i ilości produktów w czasie świadczenia usługi, przez wytypowanych pracowników Zamawiającego.

11. Wykonawca zobowiązuje się do wskazania osoby koordynującej realizację zamówienia do kontaktu z osobami wskazanymi przez Zamawiającego.

Charakterystyka posiłków:

1. Obiad (o kaloryczności nie mniejszej niż 650 kcal) na osobę, składający się z:

1) zupy: (min. 300 ml) z pieczywem – chleb lub 1 bułka,

2) dania głównego: (w tym mięso min. 150 g, oraz np. ziemniaki pieczone, ryż kasza lub frytki min. 200 g),

3) surówki: (min. 150 g, lub zestaw surówek (3 rodzaje) min. 150 g. wg poniżej wskazanych zestawów obiadowych,

4) napoju: sok lub kompot (min. 200 ml),

5) deseru: świeże ciastka (min. 80 g.) lub owoce lub pączek/drożdżówka lub budyń/galaretka (min. 150 ml);

preferowane wyroby własne cukiernicze.

Przykład:

Zestaw obiadowy należy skomponować zgodnie z powyższą charakterystyką z poniżej wskazanych dań, w sposób wykluczający powtarzanie się zestawów.

	Zestawy obiadowe:

- pieczarkowa, filet z kurczaka, ziemniaki

- kapuśniak, sos boloński, spaghetti

- pomidorowa, pieczeń w sosie, kluski śląskie

- jarzynowa, potrawka z kurczaka, ryż

- żur, schab, ziemniaki

- ogórkowa, pierogi z mięsem

- rosół, gulasz wieprzowy, kasza

- fasolowa, kapusta z ziemniakami

- barszcz ukraiński, ryba panierowana, ziemniaki

- pomidorowa, kurczak po chińsku, ryż

- krupnik, mielony, ziemniaki

- łazankowa, gulasz węgierski, ryż

- botwinka, kurczak pieczony, ziemniaki

- wiejska, bitki wieprzowe, kasza

- ogórkowa, penne z szynką i warzyw

- jarzynowa, klops w sosie, kluski śląskie

- kapuśniak, gyros drobiowy, ryż

- grochowa, pierogi ruskie

- szczawiowa, ryba panierowana, ziemniaki

- żur, filet kurzy/karczek, ryż

- fasolowa, schabowy, ziemniaki
	Surówki:

- mizeria z cebulą i śmietaną

- pomidory z cebulą

- sałata w sosem winegret

- sałata ze śmietaną

- tarty kalafior z odrobiną majonezu

- z kapusty białej z sosem winegret

- z kapusty białej ze śmietaną/majonezem

- buraki tarte na zimno z sosem winegret

- z sałaty lodowej z pomidorami z sosem winegret

- grecka bez fety

- a la grecka z cukinią

- ogórki małosolne

- z kiszonej kapusty

- z rzodkiewki czerwonej ze szczypiorem bez śmietany

- z czerwonej kapusty surowej

- z czerwonej kapusty gotowanej

- z marchewki z chrzanem i śmietaną

- z marchewki z jabłkiem i sokiem z cytryny

- z fasolki szparagowej gotowanej z sosem winegret

- mizeria z ogórka ze skórką z sosem winegret

- z białej rzodkiewki tartej ze śmietaną

	Deser:

- budyń z sokiem( różne smaki)

- galaretki w różnych kolorach i niewielką ilością owoców

- owoce (np. banan, jabłko, brzoskwinia, wiśnie)

- drożdżówka, pączek, ciastka

- ciasto własne

- kisiel z owocami.
	Napoje (każdy w ilości nielimitowanej):

- sok (pomarańczowy, porzeczkowy, jabłkowy, grejpfrutowy)

- kompot z sezonowych owoców

- woda mineralna gazowana i niegazowana

- kawa, herbata

oraz 

- chleb, zupa, dżem (każde w ilości nielimitowanej),


2. śniadania:
1) sery żółte, twarożek, wędliny, mięsa pieczone, miód, dżem, mleko + płatki, warzywa, pieczywo,

2) mini pączki, drożdżówki,

3) kawa, herbata, napoje (w ilości nielimitowanej), dodatki do napojów gorących (cukier, cytryna, mleczko do kawy).

3. kolacje:
1) sery żółte, twarożek, wędliny, mięsa pieczone, miód, dżem, warzywa (np. pomidor, ogórek, papryka, rzodkiewki) pieczywo,

2) oraz wskazane dania ciepłe typu zapiekanka, bigos, spaghetti.

4. uroczysta kolacja:
1) zestaw obiadowy: polędwiczki/kurczak, frytki/ziemniaki,
2) zestaw surówek np. do wyboru z podanych powyżej,
3) deser (ciasto, lody, słodycze, owoce, soki, kawa, herbata),
4) przystawki rybne, mięsne, sałatki.
Uwaga:

W ramach realizacji przedmiotowego zamówienia Zamawiający wymaga, aby przygotowane posiłki (śniadania, obiady, kolacje), dostępne były również jako posiłki wegetariańskie. Zamawiający poinformuje wyłonionego w postępowaniu Wykonawcę, o potrzebie przygotowania posiłków wegetariańskich, po otrzymaniu zgłoszeń od słuchaczy – uczestników Lata Polonijnego, nie później niż na 3 dni przed realizacją zamówienia.

Załącznik nr 3 do Zaproszenia
Umowa nr ……………………. (Wzór)
zawarta w Lublinie, w dniu ……….….. 2017r. pomiędzy Uniwersytetem Marii Curie-Skłodowskiej w Lublinie, Pl. Marii Curie-Skłodowskiej 5, 20-031 Lublin, NIP: 712-010-36-92, REGON: 000001353, zwanym w treści umowy „Zamawiającym”, reprezentowanym przez:

………………………………………………, przy kontrasygnacie Kwestora UMCS, a:

……………….…………………………….., zwanym dalej w treści umowy „Wykonawcą”, reprezentowanym/-ą przez: …………………………………..,

a wspólnie zwanymi dalej ,,Stronami”.

Strony oświadczają, że umowa została zawarta w wyniku udzielenia zamówienia publicznego po przeprowadzeniu postępowania na podstawie art. 4 pkt 8 ustawy z dnia 29 stycznia 2004r. Prawo zamówień publicznych (Dz. U. z 2015r. poz. 2164 ze zmianami) zwanej dalej ustawą oraz zgodnie z Zarządzeniem nr 21/2014 Rektora UMCS z dnia 16 kwietnia 2014r., o treści następującej:

§ 1

1. Zamawiający zleca, a Wykonawca zobowiązuje się do świadczenia usług restauracyjnych na rzecz Zamawiającego.

2. Zamawiający zobowiązuje się do wskazania liczby osób, które będą korzystały z usług Wykonawcy najpóźniej na 1 dzień przed rozpoczęciem poszczególnych kursów.

3. Zamawiający ma prawo anulować lub ograniczyć zamówienie dla poszczególnych kursów bez konieczności ponoszenia kosztów (Wykonawcy nie przysługują roszczenia z tego tytułu), pod warunkiem, iż anulowanie lub zmiana zamówienia zostaną dokonane co najmniej na 1 dzień przed zaplanowanym posiłkiem.

4. Zmiany o których mowa w ust. 3 będą dokonywane przez osoby wskazane w § 2 ust. 1 umowy.

5. W ramach umowy Wykonawca zobowiązuje się do:

1) przygotowania posiłków (śniadania, obiady, kolacje), w tym także do przygotowania posiłków wegetariańskich (zgłoszonych przez słuchaczy - uczestników Lata Polonijnego, nie później niż na 3 dni przed realizacją zamówienia),

2) wydawania posiłków w określonych godzinach, tj.:

a) śniadania
- w godzinach 07.30 ÷ 08.45;

b) obiady
- w godzinach 13.30 ÷ 15.30;

c) kolacje
- w godzinach 18.00 ÷ 19.30,

3) działania z należytą starannością zgodnie z interesem Zamawiającego,

4) świadczenia usługi w obiekcie: ………………(nazwa)……………… w Lublinie, przy ul. .................................. .

6. Opis przedmiotu zamówienia stanowi integralną część umowy (Załącznik nr 1 do umowy).
7. Umowa zostaje zawarta na czas określony od 10 lipca do 30 lipca 2017r.

§ 2

1. Ze strony Zamawiającego osobami upoważnionymi do kontaktów z Wykonawcą są kierownicy kursów:

…………………………………………, tel. …………………………………………
2. Ze strony Wykonawcy osobą upoważnioną do kontaktów z Zamawiającym jest:

…………………………………………, tel. …………………………………………

§ 3

1. Maksymalna wartość brutto Umowy wynosi: …………. zł (słownie brutto: ……...... zł.), wg ceny określonej w ofercie Wykonawcy (Załącznik nr 2 do umowy).

2. Wykonawca będzie świadczył usługi po następujących cenach jednostkowych brutto za 1 posiłek dla 1 osoby:

1) śniadanie


- ………………………. złotych .../100,

2) obiad



- ………………………. złotych .../100,

3) kolacja



- ………………………. złotych .../100,

4) uroczysta kolacja (10 i 30 lipca)
- ………………………. złotych .../100,

5) uroczysta kolacja (26 lipca)
- ………………………. złotych .../100.

3. Rozliczenie za usługę będzie następowało na podstawie faktycznie wykorzystanych posiłków, na podstawie faktury wystawionej przez Wykonawcę.

4. Zapłata za wykonane usługi nastąpi na podstawie wystawionych cząstkowych faktur, z terminem płatności do 14 dni od otrzymania prawidłowo wystawionej faktury, wystawionej oddzielnie dla każdego kursu. Liczba kursów i ich uczestników określona zgodnie z poniższym:

1) Warsztaty kwalifikacyjne dla nauczycieli szkół polonijnych na Wschodzie
- 45 osób,

(język polski, historia i kultura Polski)

2) Letnia Szkoła Języka i Kultury Polskiej




- 65 osób,

3) Staż językowo-metodyczny dla nauczycieli szkół polonijnych


- 20 osób.

5. Zapłata za wykonywane usługi nastąpi przelewem na rachunek bankowy Wykonawcy wskazany na fakturze.

6. Dniem zapłaty wynagrodzenia jest dzień wydania dyspozycji przelewu z rachunku bankowego Zamawiającego.

§ 4

1. W razie niewykonania lub nienależytego wykonania, tj.: w niepełnym zakresie lub nieterminowego wykonania przedmiotu umowy Zamawiający może żądać od Wykonawcy kary umownej w wysokości:

1) 15% wynagrodzenia określonego w § 3 ust. 1 za każdy przypadek naruszenia zleconych usług obejmujących zapewnienie danego posiłku,

2) 20% wynagrodzenia określonego w § 3 ust. 1 za każdy przypadek naruszenia zleconych usług obejmujących zapewnienie kolacji inauguracyjnej lub na zakończenie Lata Polonijnego.

2. Niezależnie od kar wymienionych w ust. 1, w przypadku niewykonania usługi w terminach, rodzajach i ilościach określonych umową, Zamawiający zrealizuje usługę w w/w zakresie u innego Podmiotu, a różnicą kosztów obciąży Wykonawcę.

3. Zamawiający może dochodzić na zasadach ogólnych odszkodowań przewyższających zastrzeżone na jego rzecz kary umowne.

4. Wykonawca wyraża zgodę na potrącenie kar umownych z przysługującego mu wynagrodzenia, na podstawie noty obciążeniowej wystawionej przez Zamawiającego.
§ 5

1. Oprócz przyczyn wynikających z obowiązujących przepisów, Zamawiającemu przysługuje prawo odstąpienia od umowy gdy:

1) nastąpi znaczne pogorszenie sytuacji finansowej Wykonawcy, szczególnie w razie powzięcia wiadomości o wszczęciu postępowania egzekucyjnego wobec majątku Wykonawcy,

2) Wykonawca wykonuje umowę niezgodnie z jej warunkami, w szczególności nie zachowuje właściwej jakości,

3) wystąpią okoliczności powodujące, że wykonanie umowy nie leży w interesie publicznym; w takim przypadku Wykonawca uprawniony jest do zapłaty za wykonaną część umowy.

2. W przypadkach określonych w ust. 1, odstąpienie może być dokonane w terminie 7 dni od dnia powzięcia wiadomości o okolicznościach stanowiących podstawę odstąpienia.

3. W przypadku odstąpienia Zamawiającego od umowy z winy Wykonawcy, zamawiający ma prawo do zlecenia usługi innemu podmiotowi, a różnicą w cenie usługi zostanie obciążony Wykonawca.

§ 6

1. W sprawach nie uregulowanych umową mają zastosowanie odpowiednie przepisy Kodeksu cywilnego.

2. Zmiana treści umowy wymaga zachowania formy pisemnej pod rygorem nieważności.

3. Zamawiający zastrzega sobie prawo do zmiany postanowień umowy w przypadku, gdy nastąpi zmiana powszechnie obowiązujących przepisów prawa w zakresie mającym wpływ na realizację umowy.

4. Zamawiający zastrzega sobie prawo do zmiany postanowień umowy w przypadku gdy nastąpi zmiana stawki podatku od towarów i usług na asortyment stanowiący przedmiot zamówienia.

5. Spory powstałe w związku z wykonywaniem umowy Strony zgodnie poddają rozstrzygnięciu sądu właściwego miejscowo ze względu na siedzibę Zamawiającego.

6. Postanowienia umowy mają charakter rozłączny, a uznanie któregokolwiek z nich za nieważne, nie uchybia mocy wiążącej pozostałych.

7. Umowę sporządzono w 3 jednobrzmiących egzemplarzach: 1 dla Wykonawcy, 2 dla Zamawiającego.

§ 7

Integralną częścią umowy są następujące załączniki:

1) załącznik nr 1: Opis przedmiotu zamówienia,

2) załącznik nr 2: Oferta Wykonawcy.
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